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ASSICA: CHI SIAMO . )
Aliment:

ASSICA, Associazione Industriali delle Carni e dei

Salumi, & I'organizzazione nazionale di categoria che, ASS I CA

nellambito di Confindustria, rappresenta le imprese gl 0
Associazione Industriali

di produzione dei salumi (prodotti trasformati di carne fMYN delle Carni e dei Salumi

suina e bovina di macellazione suina.

Per gueste persegue diverse finalita istituzionali, tra cui la definizione di una politica economica

settoriale, 'informazione e il servizio di assistenza e consulenza agli Associati in diversi campi:
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Fatturato totale At b1}




Alimenti )

EXPORT

M Produzione & Igiene
Il Convegno digitale di Scienza e Tecnologia Alimentare - 3° Edizione - 2024 uine AII"m e'h

EEEEEEEEEEEEEEE



EXPORT SALUMI NEL MONDO (DATI 2023) Ali“lQﬂti@

206.859 ton 2.157,6 milioni di euro
(+6,2% 2022) (+8,7% 2022)
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Fonte dati ISTAT lune AI I me ntl
Elaborazione dati ASSICA



EXPORT SALUMI (2023): | MERCATI DI DESTINAZIONE o R
(2023) Aliments

2023-2022 PRINCIPALI PAESI DI DESTINAZIONE DEI SALUMI ITALIANI (DATI ESPRESSI IN TONNELLATE)

W 2023 © 2022
¢ Slovenia [ g_'1?32
0 Romania _23835;13
PN b7
%) Canada _265011:'?
: Paesi Bassi | ;'33;?
@ Polonia _&_255-529
O Svizzera [— ggg‘;
@ Croazia I :3512"
2 cogns | [—7.725
: Austria [ '?38%2.*52
() Beuio IS 10.165
=% Regno Unito ] 1113;;3
% Stati Uniti ] 1?;;&
B ormania | 35,55
0 Francia —36_02353.”2

Fonte: elaborazioni ASSICA su dati ISTAT : = Produzione S Igiene o M
Fonte dati ISTAT u}ne AI I m e ntl
Elaborazione dati ASSICA



EXPORT SALUMI (2023): QUANTITA E VALORE

o

QUANTITA VALORE
206.859 2.157.557
EXPORT 2023
TOTALE SALUM]

= ﬂ@ ‘
ﬂ@ QUANTITA VALORE
+6,2% S +8,7%

VARIALZ. %
2023-2022

Fonte dati ISTAT
Elaborazione dati ASSICA
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EXPORT SALUMI (2023): ANDAMENTO PER CATEGORIE ; ]
(2023) Aliments

2023-2022 - ANDAMENTO DELL'EXPORT VERSO UE E PAESI TERZI (TONNELLATE)
M 2023 [ 2022

Suini vivi

Conserve
animali bovine

Frattaglie 38.098

suine 30.721

1

Carni suine

Grassi suini

Conserve 203.014

animali suine

190.774

. B Produzione & Igiene |
Fonte dati ISTAT u}ne AI I mentl
Elaborazione dati ASSICA



EXPORT SALUMI (2023): DETTAGLIO PRODOTTI

2023 - ESPORTAZIONI CONSERVE ANIMALI SUINE VERSO UE E PAESI TERZI
Quote percentuali sul totale delle quantita esportate

Altri prodotti
1,6%
3.184

Prosciutti stagionati
Con 0SSO

1,0%
1.995

TOTALE
203.014

W

Altre carni cotte

2,1%
4.288
Carni di suino salate 1

Alimenti i)

Prosciutti stagionati, disossati,
speck, coppe e culatelli

32,8%
66.663

Salsicce e salami stagionati

23,4%
47.491

Mortadella, wurstel,
cotechini e zamponi

21,8%
44,352

0 in salamoia Pancette

2,2% 3 3%
4.543 o

Fonte dati ISTAT
Elaborazione dati ASSICA

Prosciutti cotti

11,7%
23.710
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SVILUPPO SOSTENIBILE DEL SETTORE: PROGRAMMA SOSTENIBILITA

Alimenti@

I documento tratta le tre dimensioni della sostenibilita: Ambientale (Pianeta), Economica (Benessere

economico) e Sociale (Societa). Ampio spazio & dedicato anche al

mm= Stryttura della pubblicazione

vCosa hanno fatto ASSICA e IVSI con e per le aziende del
settore

v'Le «Best Practice» piu significative realizzate dalle Aziende

Y'Gli impegni concreti di ASSICA per promuovere la

. sostenibilita

V| Goal dell’Agenda 2030 coinvolt;

Benessere Animale.

Nel novembre 2022 il

Programma == Programma
Sostenibilita ASSICA é "N\ SOSTENIBILITA
stato selezionato dalla \ ASSICA
Commissione Europea e |
incluso nella lista degli
«European Code of
Conduct on responsible
food business and
marketing practices».

Buone pratiche e impegni
Verso un nuovo
modello d'impresa

SCAN ME SSICA (@

MAssociazione Industriali Selurmi
1AWV delle Carni & dei Salurni -

uine TG




SVILURPO SOSTENIBILE'DEL SETTORE: PARTNERSHIP E ATTIVITA » ®
Aliments

ASSICA, grazie al suo passo affiatato con IVSI, ha intensificato I'implementazione di percorsi di formazione e

INniziative in grado di supportare le aziende in questo iter, ricorrendo anche a partner esperti e autorevoli.

Alcuni esempi

a ROYAL DANISH
INTESA [11] SNNPAOLO o (® REGUSTO EMBASSY
The Trade Council
Ciclo formativo dedicati al rapporto Partnership con piattaforma Regusto Collaborazione con 'Ambasciata di
fra sostenibilita e mondo del credito per la lotta allo spreco alimentare

Danimarca in Italia per scambio know how
, L , L] o
nell'ottica deleconomia circolare sulle best practice nel mondo allevatoriale

e dei macelli

®

OIBR

1

Italy
Corso sulle nuove regole Tool per la misurazione della
del Business Reporting sostenibilita della supply chian

M Produzione & Igiene
Quire AliFrienti



SVIEUPPO SOSTENIBILE DEL SETTORE: IL NOSTRO « CAMPUS»

Alimenti

ASSICA e IVSI hanno dato vita ad una piattaforma per supportare le aziende del settore nel loro percorso formativo

sul temi della sostenibilita. All'interno del sito si trovano tutti | video del corsi creati per le aziende associate,

completi delle presentazioni di docenti e relatori di ciascun incontro, oltre ai materiali utili per approfondire le

tematiche affrontate.

CAM PUS FORMAZIONE  CHISIAMO  MATERIALIUTILI  CONTATTI e Q

FORMAZIONE MATERIALI UTILI

Entra e scopri i corsi creati da ASSICA e IVSI in collaborazione con partner e docenti specializzati, Normative, pubblicazioni, documenti, novita e aggiornamenti utili per orientarsi al meglio nella
per approfondire la conoscenza dei temi legati alla sostenibilita ambientale, economica e sociale gestione del percorso delle imprese, verso un modello di business sempre pil sostenibile

< A.‘
VAI Al CORSI ‘ SCOPRI DI PIU ‘

| PROMOTORI

Isi
W ASSlgA o ,'l . SCOPRIDIPIU >
7 delle Carni e dei Salumi }

L'obiettivo del "CAMPUS Formazione e Sostenibilita" & quello di fare cultura,
diffondere consapevolezza verso una sempre maggiore sostenibilita e
responsabilita sociale, supportando le aziende del settore nella creazione di
un nuovo modello di impresa.

CAM PUS FORMAZIONE ~ CHISIAMO  MATERIALIUTILI  CONTATTI @ Q \
ooooooooooooo STENIBILITA \ -

Home > Formazione
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Best practice
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EANIRDS

La Green claim directive
17 GENNAIO 2024

10 percorsi formativi
+30 moduli singoli
+30 docenti
+40 ore di formazione
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